
VAT included

Salade russe «Soleá» au caviar de Mulet (pomme de terre, carotte, thon, œuf dur) 7,5 €

Omelette frite aux crevettes blanches de Huelva 4,5 €

Tomate ECO from Tudela, Maquereaux fumé à la maison et basilic mayonnaise 13 €

Croquettes de joue de PorcIibérique mijotées maison et Xérès Amontillado 11,6 €

Aubergines frites avec miel de canne et miso sauce 10 €

Calamars Andalous avec sauce à l'encre et crevette-mante 14 €

16,5 €Steak Tartare avec Vodka et câpres et des frites

Moules Tom Kha (gingembre, galanga, citron vert et lait de coco) 14 €

Pommes de terre confites, oeufs au plat and Foie à l'Armagnac 16,5 €

Pain à la tomate et Huile d'Olive Extra Vierge écologique 4.Oléum 3,8 €

Pain multigrains écologique de La Fabrique 3,5 €

Entrées… PVP

Yakitori (brochette grillée) thon rouge sauce teriyaki maison et crème d’amandes 19,5 €

Ceviche de bar, mangue et poudre de crevettes 18,5 €

Paella de fruits de mer au Calamars, Poisson Scorpione et Moules décortiquées 22 €

Dumplings de "pringá andaluza" (pot-au-feu à bas des viandes) 16 €

Filet de porc ibérique au charbon de bois, purée de navet et chou-fleur, champignons sauvages", sauce café et palocortao 18 €

Queue du taureau mijotée et sa parmentier de pommes de terre 17,5 €

Entrecôte  grillée de Black Angus au Foie 22 €

Nos plats…. PVP

Cannelloni trufée de poulet fermier et trompettes de la mort 16,5 €

PVP

Lard mariné "Casa Manteca" 9,5 €

"Cecina" jambon  du bôeuf afiné "Valles del Esla" 12,5 €

Jambon ibérique 100% "pata negra" D.O.Jabugo 15 €

Assortiment de frômages (Comté 24 m, Teodolino 24 m y Picón Bejes -Tresviso) 13 €

Au poids…

Gâteau Fondant au Parmesan, Gorgonzola et Myrtilles 7,5 €

"Torrija" et glace maison au Crême anglesa 7,5 €

Coulant au chocolat avec glace à la Vanille 6,5 €

Glace de céleri et citron vert 6 €

Crème glacée à la Framboise au Citron vert et à la Menthe 6 €

Desserts...   PVP

 


